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L'intercoopération
L'identité d’'une reprise collective

Le Marmiton, coopérative des saveurs est une entreprise

de restauration reprise collectivement par ses 26 salarié-es
associé.es. Porté par une gouvernance participative et une
forte ambition humaine, le projet vise a pérenniser l'activité
tout en garantissant des conditions de travail dignhes et un
développement responsable. L'entreprise livre des plats
cuisinés maison a partir de produits frais et locaux,
principalement auprés des personnes ageées, en plagant

la proximité et I'attention humaine au cceur de son service.
Dans ce contexte de transformation, la création d’'une nouvelle
identité de marque a permis de moderniser I'image de
I'entreprise, de renforcer sa cohérence et sa visibilité, et
d’accompagner son développement vers de nouveaux publics,
notamment les entreprises.

J'évolue depuis une quinzaine d'années dans I'écosysteme
de I'Economie Sociale et Solidaire, dont je partage les valeurs.
J'exerce mon activité de directrice artistique et graphiste au
sein de la Coopérative d’Activité et d’Emploi Mine de Talents,
dans le Gard.

La rencontre avec I'équipe du Marmiton s’est faite par
I'intermédiaire de TURSCOP Occitanie, avec qui je collabore
régulierement autour de projets de communication.

Ce projet a naturellement fait écho a mon parcours et a mes
convictions : mettre mon expertise au service d'un projet
coopératif, humain et ancré dans son territoire.
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La DA, graphiste
MARIELLE FANCHTEIN
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Nos repas quotidien

Parce que votre satisfaction est notre priorits,
Rous avons imaginé une expérience 3 votre image

3 formules décinées en 3 menus savoureux.

Formule midi
Enuée

Plat principal
Fromage

Dessert

1pain (140g) inclus,

Formule midi soin
> La formule MIDI.

+ une soupe maison
+ un dessertlacté

Formule midi soir
pLUS

> La formule MIDI
+ une soupe maison
+ un dessert lacté

+ accompagnement
(auiche ou tarte ou gratin)
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PORTAGE DE REPAS
PARTICULIERS & PROFESSIONNELS

urlo quotider

grandes occasions |

Nous ntervenons.
dans o Gard, IHérault,
e Vaucluse,

les Bouches-du-Rhéne,

ncement.
Financement possible
par IAPA.

Contactez-nous

0484253571
contact@lomarmiton.nat

wwlomarmiton net

{
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Nos formules au choix
Servic pouttous et s2ns ngagom

faitage
+1pain 14091 offert

4 pantin de 2200€

PLATEAUX

SAISONNIERS

Entre + plat

+ accompag + accompagnement

REPRHTSRTEY | fromage + cessert
+pain + cowverts

2repa acho,pour i d cos s
1 e @ o voue avarsae

Menus régimes

+vixt,
Sans sucre.
Nos plateaux repas

+Commande do 10 piaceaus | 72H A LAVANCE
identques minimum avee | Hors week-end
paiement 3 fvraison. etjous férids
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La photographe
CINDY FILIPE
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Le développeur web
EMMANUEL BOUCHEROT
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PORTAGE DE REPAS

PARTICULIERS & PROFESSIONNELS

e

Hérault (34), Gard (30),
-du-Rhone (13),
Vaucluse (84) Var (83).

Contactez-nous.
0484253571
contact@lemarmiton.net

Le Marmiton prend soin de la Planete |
 Nous sommes investis pour un impact positf sur
Fenvironnement et vous livrons vos repas dans des
barquettes alimentaires en plastique recyclables,
conformes aux normes européennes.

 Elles conviennent aussi bien aux aliments chauds
& réchauffer quiaux préparations froides.

 Pour aller praticité et respect de Ia planéte, vos
repas sont transportés dans des sacs réutilisables.




Un livret d’accueil
comme un magazine \ f

On s'affiche!
v

Frais et local
Un site internet

sSur mesure




